
ロッテリアでは、今年創業50周年を記念し、お客様に喜ん

でいただける商品やキャンペーンなどを展開しております。 

このたびその一環として、日本にいながら気軽にハワイ旅

行気分を楽しんでいただきたく、「ハワイ風づくしハワイアン

スタイルカフェ」をコンセプトにした新商品を 7 月 21 日（木）

から期間限定で販売いたします。 

『ガーリックシュリンプ風エビバーガー』は、“プリプリ”“サ

クサク”食感のエビパティに、カリカリ食感が癖になるフライ

ドガーリック、日本人好みの味わいに仕上げたガーリック 

シュリンプソース、スパイシーなシラチャーソース※2 を合わ

せ、キャベツなどとともにふっくらバンズで挟みました。 
『ロコモコ風絶品チーズバーガー』は、ジューシーに焼き上

げた絶品チーズハンバーグパティに半熟タマゴ、ロッテリア

オリジナルグレイビーソースを合わせました。どちらもハワ

イの定番料理をイメージしたロッテリアならではの商品  

です。 
また、約 8～9cm の大きめのバナメイエビを生パン粉でフ

ライした『ポップコーンシュリンプ（2 本入り）ガーリックシュリ

ンプソース』や、ハワイの夏をイメージした「フロートスパーク

リング」3種、果肉感を味わえるマンゴーソースをトッピングし

た『ごろっとマンゴー＆アイスパンケーキ』、『ごろっとマンゴ

ーシェーキ（バニラ風味）』などもご用意いたしました。 

さらに、7 月 21 日（木）から 8 月 7 日（日）までの期間限定

で、対象クーポンをレジにてご提示いただくと、対象バー  

ガーと『ふるポテ』、『ドリンク M』の「ふるポテセット」をお得な

50 円引きの特別セット価格でご提供いたします。 
ぜひこの機会に、ロッテリアの商品でハワイ気分をお楽し

みいただきたいと考えております。 

※2：唐辛子の辛味にガーリックの旨味、ビネガーの酸味の組み合わせ

がクセになるタイ発祥のチリソースです。 
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   2022 年 7 月 21 日（木）から期間限定で展開！ 

 
株式会社ロッテリア（本社：東京都新宿区、代表取締役：庄野和彦、以下：ロッテリア）は、「ハワイ風づくしハワイアンスタイルカ

フェ」を 2022 年 7 月 21 日（木）から 9 月 7 日（水）までの期間限定で、全国のロッテリア※1にて展開いたします。 
※1：一部店舗を除く。 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
ロッテリアは、今後ともお客様の期待に応える商品づくり、店舗展開を次々に実現していきます。 

 
 

   株式会社ロッテリア 
   Te l： 03-3760-9690  /  Emai l :p ress@noelcom.co. jp  
 

※ お客様からのお問い合わせ先：  株式会社ロッテリア お客様相談センター Tel. 0120-070-612   

＜本件に関する報道関係からのお問い合わせ先＞  
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【新商品概要】 
販売期間：2022 年 7 月 21 日（木）～9 月 7 日（水） 
販売店舗：全国のロッテリア※1  

※1：さいたまスーパーアリーナ店、八景島シーサイドオアシス FS 店、ZOZO マリンスタジアム店を除く。 

 
※2：唐辛子の辛味にガーリックの旨味、ビネガーの酸味の組み合わせがクセになるタイ発祥のチリソースです。 

*特別セットの対象バーガーは『ガーリックシュリンプ風エビバーガー』と『ロコモコ風絶品チーズバーガー』です。 

特別セット価格は 7 月 21 日（木）から 8 月 7 日（日）までの期間限定です。ロッテリア公式ホームページ内の対象クーポンのご提示が必要です。 

*「ふるポテセット」は『ふるポテ』と『ドリンク M』のセットです。 
*価格は 10％税込価格です。（テイクアウトの場合は軽減税率 8％） 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

New!! 

New!! 

商  品  名：『ガーリックシュリンプ風エビバーガー』 
価     格：460 円 
特別セット価格：850 円（通常価格 900 円） 
商 品 概 要：プリプリな食感が特長のバナメイエビを使用し、

約 12mm の粗めに挽いたパン粉でサクサクの

食感に仕上げたエビパティに、カリカリ食感が

癖になるフライドガーリック、玉ねぎの食感と 
ガーリックの豊かな風味が食欲をそそる日本人

好みの味わいに仕上げたガーリックシュリンプ

ソース、辛味と酸味のバランスが抜群なシラ 
チャーソース※2 を合わせ、キャベツ、マヨソース

とともにふっくらバンズで挟みました。 

商  品  名：『ロコモコ風絶品チーズバーガー』 

価     格：540 円 
特別セット価格：930 円（通常価格 980 円） 

商 品 概 要：牛肉を最大約 8mm に粗挽きして、塩・胡椒・オ

レガノでシンプルに味付けし、2 種類のナチュラ

ルチーズと合わせてジューシーに焼き上げた

絶品チーズハンバーグパティに、半熟タマゴ

と、肉汁をベースに野菜を炒め、フォン・ド・  

ヴォーや赤ワインなどで旨味を加えバターでコ

クを出したロッテリアオリジナルグレイビーソー

スを合わせ、ふんわり、もっちり食感が特長の

バンズで挟みました。 



 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商 品 名：『ポップコーンシュリンプ（2本入り）ガーリックシュリンプソース』

価   格：290 円 

商品概要：約 8～9cm の大きめのバナメイエビを生パン粉で“プリプリ”

“サクサク”食感にフライした手軽に楽しめるエビフライです。玉

ねぎの食感とガーリックの豊かな風味が食欲をそそる日本人好

みの味わいに仕上げたガーリックシュリンプソースと合わせて

ご提供いたします。 

New!! 

New!! 

商 品 名：『フロートスパークリング ハワイアンブルー（ラムネ風味）』 

価   格：320 円 

商品概要：透きとおったクリアな飲み心地が夏にぴったりな「7up（セブ

ンアップ）」に、レトロ感のあるラムネ風味のシロップを合わせ

た見た目にも夏らしいロッテリアオリジナルドリンクに、ミルク

の風味とバニラの香りが豊かなアイスクリームをトッピングし

ました。 

商 品 名：『フロートスパークリング スイカ（果汁約 2.95％）』 

価   格：320 円 

商品概要：透きとおったクリアな飲み心地が夏にぴったりな「7up」に、

スイカ果汁を使用したスイカシロップを合わせたロッテリア

オリジナルドリンクに、ミルクの風味とバニラの香りが豊か

なアイスクリームをトッピングしました。 

商 品 名：『フロートスパークリング シークァーサー（果汁約 0.09％）』 

価    格：320 円 

商品概要：透きとおったクリアな飲み心地が夏にぴったりな「7up」に、

沖縄産シークァーサー果汁を使用したシークァーサーシロッ

プを合わせたロッテリアオリジナルドリンクに、ミルクの風味

とバニラの香りが豊かなアイスクリームをトッピングしま  

した。 

New!! 

New!! 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
【ロッテリア会社概要】 
会 社 名：株式会社 ロッテリア 
代 表 者：代表取締役 庄野和彦 
本社所在地：東京都新宿区西新宿 3-20-1 
設 立 日：1972 年 2 月 9 日 
資 本 金：1 億円 
業 務 内 容：食品の製造販売、飲食店および食料品店の経営、フランチャイズシステムによるフードサービス事業 
U R L：https://www.lotteria.jp 

商 品 名：『ごろっとマンゴーシェーキ（バニラ風味）』 

価   格：320 円 

商品概要：コクを感じながらもさっぱりとした後味が特長のミル

クベースのシェーキに、3 種類のマンゴーを贅沢に使

用し、ごろっとした果肉感を味わえるマンゴーソースを

合わせました。 

New!! 

New!! 

商 品 名：『ごろっとマンゴーパンケーキ』 

価    格：360 円 

商品概要：国産の小麦粉を使用し、小麦本来の味わいが楽しめ

るよう甘さを控えもっちり食感に仕上げたパンケーキ

に、3 種類のマンゴーを贅沢に使用し、ごろっとした果

肉感を味わえるマンゴーソースをトッピングしました。 

New!! 

商 品 名：『ごろっとマンゴー＆アイスパンケーキ』 

価   格：420 円 

商品概要：国産の小麦粉を使用し、小麦本来の味わいが楽しめ

るよう甘さを控えもっちり食感に仕上げたパンケーキ

に、3 種類のマンゴーを贅沢に使用し、ごろっとした果

肉感を味わえるマンゴーソースと、ミルクの風味とバニ

ラの香りが豊かなアイスクリームをトッピングしました。


